MONTALVIN

Marconi 42 Gin POL]I

Spécialité par lot

DAL 18 9 8
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Région : Vénétie

/ [

Assemblage : Baies de Genievre, romarin,
menthe, basilic et thym.

Distillation: La distillation se fait dans un
alambic en cuivre composé de
petites chaudiéres a cycles de
vapeur discontinus. L’affinement se
fait dans des cuves en acier
inoxydable.

Dégustation : Au nez, on retrouve le parfum frais
des herbes de méditerranée
comme le Genévrier, le romarin, la
menthe, le basilic et le thym. En
bouche, des notes élégantes et
agréables de coriandre, cardamone
et fenouil.

POLI

Taux d’alcool : 42% Bticoucr o+ 11a1y

Service : Servir dans un verre droit, simplement sur B C:©le 42; ‘
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glace ou dans les cocktails classiques qui ont | =
rendus le gin aussi célébre.

Code SAQ : 15102763 — 700 ml
Prix : 58,75%

Prix licencié : 51,10%

UvC:6
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