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ROSSO DEL CONTE 2016 
Contea di Sclafani DOC 
 Importation privée 
 
C’est en 1830 que les frères Lucio et Carmelo Mastrogiovanni Tasca achètent l’ancienne forteresse 
de Regaleali jouxtant les provinces de Palerme et de Caltanissetta en plein coeur de la Sicile. 
Beaucoup de choses ont changé depuis : en commençant par l’utilisation des espaliers dans le 
vignoble (treillis sur lequel le plant s'appuie lors de sa croissance), en passant par la restructuration 
complète des chais, l’utilisation de barriques de bois, jusqu’à la restauration de tout l’équipement 
vinicole utilisé, à l’avant-garde de tout ce qui se fait en Europe. Ce qui n’a pas changé toutefois chez 
Tasca d’Almerita, en 180 ans d’histoire, c’est l’amour de ce terroir et le respect de cet art ancien 
qu’est la culture de la vigne. Cette même passion qui anime les hommes et les femmes d’une 
génération à l’autre chez Tasca d’Almerita indique bien qu’on a compris depuis longtemps la valeur 
de ce petit fruit. C’est avec beaucoup de respect et de fierté que la famille Tasca d’Almerita transmet 
cette tradition aux générations futures. Et c’est avec un esprit d’innovation qu’elle relève aujourd’hui 
les défis de demain. 

 

Région:  Sicile 
 
Cépages : 60% Nero d’Avola, 40% Perricone 
 
Description: 20 jours en fermentation traditionnelle dans des 

cuves d’acier inoxydable. Fermentation 
malolactique. Vieillissement de 18 mois dans des 
barriques neuves de chêne français. 

 
 
Dégustation : Couleur rouge grenat profond. Beaux arômes 

complexes et soutenus. En bouche, concentration 
et élégance sont au rendez-vous. Bon potentiel 
de vieillissement. 

 
Accords :  Ce vin est excellent avec les viandes rouges et 

les plats relevés. 
 
Information complémentaire : 14.5% d’alcool. 
 
Code SAQ : 14916870 
Uvc : 6 
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