CAPARZ0

MONTALVIN
CA DEL PAZZO 2020
TOSCANA IGT
Spécialité par lot
Région : Toscane
Cépage : 50% Sangiovese, 50% Cabernet-Sauvignon

Vinification : Fermentation selon une méthode traditionnelle.
Le vin est ensuite élevé pendant 24 mois en
barrigues de chéne francais, avant de
poursuivre son affinage en bouteille pendant
au moins 12 mois.

Dégustation : Robe rouge rubis profond. Le nez dévoile des
ardbmes intenses de fruits mars mélés a des
notes empyreumatiques, relevés par des
touches d’épices et de vanille. En bouche, le | — ———
vin se montre a la fois structuré, souple et
généreux, avec une belle longueur qui 2 ] o
s’achéve sur une finale agréable de fruits et de yi dt ULV
nuances résineuses évoquant les coniferes.

CAPARZO

Accords : Accompagne trés bien les viandes grillées, les
plats avec champignons ou des fromages bien
affinés.

Service : Laissez décanter et servira 18° C.

Code SAQ : 12721809
Prix détail : 38,005
Prix licencié : 33,05%
uvec : 12
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