MONTALVIN

PIANO DEL CERRO
AGLIANICO DEL CULTURE DOC 2020

Spécialité par lot

Région:
Cépages :

Vinification :

Dégustation :

Accords :

Basilicate
100% Aglianico

Double sélection des raisins afin d’éliminer toute trace
de résidus végétaux sur la grappe. Egrappage et
éraflage doux. Vinification en cuves de bois avec
macérations de 25 a 30 jours et remontages manuels
toutes les 6 heures. Elevage : 24 mois en barriques
neuves.

Un rouge dense et goudronneux qui glisse sur un
palais soyeux, avec une acidité gourmande encadrant
des saveurs de purée de myrtille, de cerise enrobée
de chocolat, de vanille et de thym séché. Une version
expressive au style moderne, mais raffinée et
harmonieuse avec une finale vive qui fait écho aux
notes de fruits mars.

Il s’accorde parfaitement avec les plats a base de
viande et de fromages affinés.

Code : 12015470

Prix : 32.50%

Prix licencié : 28,27%

UVC:6

VINI

FANTINI
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