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Barili di Sassicaia Tenuta
San Guido

Grappa élevée en barriques de Sassicaia
Spécialité par lot
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Un voyage, un visage, une proposition, un sourire. C’est ainsi que cette ligne de
grappa Poli est née. Le fruit d’une collaboration entre deux marques prestigieuses
résulte une grappa différente au profil aromatique fascinant.

Matiére premiére : Grappa a base de marc de Cabernet

Elaboration :

Dégustation :

Service :

Code SAQ : 11435211 — 500 ml

Prix : 162,50%

Franc et Cabernet Sauvignon

Aprés une distillation de type artisanale, en
petites quantités et en alambic de cuivre,
typique de la distillerie Poli, on obtient une
grappa, millésimée, qui subira une double
maturation.  Elle vieillira tout d’abord en
barrique durant 4 ans pour ensuite atteindre
sa majesté avec une période de finition de 6
mois en flts précédemment utilisés pour
Sassicaia, le célebre vin Super-toscan.

La grappa dévoile des arbmes de bois, de

vanille, de cacao, de café et de réglisse. En
bouche, elle est généreuse, majestueuse, quasi
aristocratique avec une structure étonnante.

Servir entre 18-20°C dans un verre tulipe

Licencié : 141,34%

UVC:6

Montalvin Inc. 400 Laurier O., suite 300, Montréal, Qc H2K 2V7 - Tél : (514) 274-5115,

montalvin@montalvin.com / www.Montalvin.com

o)
e

f



mailto:montalvin@montalvin.com

