MONTALVIN

CAPARZO

Rosso di Montalcino DOC 2021

Spécialité en approvisionnement continu

Ce vin est issu de vignes de 3 vignobles de la Tenuta Caparzo soit,
San Piero Caselle a 250 metres, Caparzo a 220 metres et I
Cassero situé a 270 metres d’altitude sur un terroir de sédiments de
pliocéne et sablo-argileux, qui s’étendent sur 70 hectares dans la
commune de Montalcino. Les technigues de production sont en
méme temps artisanales, classiques et modernes, avec pour but
ultime la recherche et la constance de la qualité.

Région : Toscane
Cépage : 100% Sangiovese

Vinification : Les raisins sont vendangés a la main, a
pleine maturité. La fermentation se fait en
cuves d’inox puis le vin vieillit 12 mois en
tonneaux de chéne de Slavonie. Il est
ensuite affiné 3-6 mois en bouteille avant sa
mise en vente.

Dégustation : Sa robe est d’'un rouge rubis soutenu et son
bouquet offre des arbmes éclatants de
framboise, de violette et de grenade. En
bouche, il est savoureux, avec une belle
fraicheur, d’'une belle souplesse, gourmand,
généreux et bien équilibré.

Accords : Ce vin est parfait avec les pates, les viandes
rouges roties ou en sauce, le gibier a plumes
et les fromages affinés, ou tout simplement
avec votre pizza favorite.

Service : Entre 15 et 17°C. Peut bénéficier d’un
passage en carafe. DI MONTALCNW

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROL

Code SAQ : 713354

Prix : 21,35%
Prix Licencié : 19,45%
uvC: 12
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