MONTALVIN

Cardanera 2021 %{P\G [OLAS

Carignano del Sulcis DOC LARTE, LA VIGNA, IL VINO
Spécialité par lot

Découvrez la Sardaigne. La mission de la maison Argiolas est de produire des cuvées
exclusivement a partir de cépages indigéenes.

Région : Sardaigne
Cépages : 100% Carignan
Vinification : Fermentation a température contrélée de 12 a

15 jours. Fermentation malolactique en cuve de
béton. Affinage en bouteille pendant 2 mois.

Dégustation :  Vin rouge rubis, a l'arébme intense, avec des
notes évidentes de fruits rouges et
méditerranéennes. En bouche, il est rond,
sapide, équilibré, avec des tanins fins et
veloutés.

Accords : Il accompagne les plats savoureux de viandes
et de fromages a pate fine et moyenne.

Service : Entre 16 °C -18°C.

carda

Informations supplémentaires : taux d’alcool : 13.5% vol. n e ra Carignaioil

del Sulcis

Code SAQ : 14501480
Prix : 20,95%

Prix licencié : 18,22%
uvC: 12
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